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Häufige Fragen

Was ist eigentlich ein Rôtisseursenf?
Ein Rôtisseursenf kommt ohne Senfmehl aus und kann daher hoch erhitzt werden.
Beim Grillen oder Gratinieren, zum Beispiel, wird er nicht bitter.

Kann ich den Rôtisseursenf nur zum Grillen verwenden?
Der Rôtisseursenf eignet sich natürlich besonders gut zum Grillen, gibt aber auch Salatsaucen 
eine besondere Textur & verleiht Dips und Saucen einen einzigartigen Geschmack.

Was ist so besonders am Rôtisseursenf?
Die Senfkörner sind nur grob geschrotet und zum Teil ganz belassen, was ein
„knusprig-knackiges“ Mundgefühl zur Folge hat.
Außerdem verwenden wir statt herkömmlichen Wasser einen erstklassigen
Demeter-Riesling von der Nahe!

Ist der Rôtisseursenf vegan?
Ja, alle Zutaten, inklusive unserem Demeter-Riesling von der Nahe sind vegan.

Ist der Rôtisseursenf BIO?
Ja, alle Zutaten sind bio-zertifi ziert.

Woher kommen die Zutaten vom Rôtisseursenf?
Die Zutaten kommen, soweit das möglich ist aus Deutschland.
(Pfeffer, zum Beispiel, wächst hier leider nicht)


